umer Hof

HOTEL RESTAURANT

FEINE EINSTIMMUNG

Gerne servieren wir [hnen frisches

Gebdck mit Aufscrich
€ 4,50

AGLMO

Kraftige Rinderkraftbrihe
wahlweise mit
Frittaten € 5,80

Kaspressknodel € 7,50
ACGLO

Kresseschaumsuppe
mit Riucherlachsrose

€ 7,20
ADGL

Sommerlicher Brotsalat
mit bunten Blattsalaten, getrockneten Tomaten,
Oliven und Pfirsich an Balsamico-Dressing

€ 11,90
AGLM

Rinder-Carpaccio
mariniert mit Olivend! und Zitrone, dazu Rucola,

Parmesanspine und Balsamico-Glace

€ 16,90

GLM



GRUNE VIELFALT

Bunter gemischter Salatteller

Verfeinern Sie Ihren Salat mit einer Beilage IThrer Wahl

Kartoffelrosti, Riucherlachs und Schnittlauchsauce

€ 17,90

ACDGLMO

Gegrilltem Huhn
€ 16,90

L MO

Kaspressknodel

€ 15,90
ACGLMO

Griuner Salat

€ 5,30

LMO

Gemischter Salat
€ 6,60

L MO



lmer Hof

HOTEL RESTAURANT

GENUSSVOLLE
HAUPTGERICHTE

Schweinsschnitzel ,Wicner Art®
wahlweise mit Pommes Frites oder Karcoffelsalat,
dazu Preiselbeeren

€ 17,90

ACLMO

Cordon Bleu vom Schwein
wahlweise mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat,
dazu Preiselbeeren

€ 19,90

ACLGMO

Rosa gebratene Lammkrone
auf feiner Erbsencreme, dazu Bratkartoffeln und
aromatische Lammjus

€ 28,90
G L

Blatterteig-Tarte
mit geschmolzenen Tomaten, cremiger Burrata,
Prosciutto und frischer Minze

€ 16,90,-
AGL



GENUSSVOLLE
HAUPTGERICHTE

Paprika-Hendl
in pikanter Sauce, serviert mit hausgemachten
Butterspitzle

€ 15,90
ACGL

Goldbrasse im Ganzen gebraten
serviert auf mediterranem Grillgemiise mit
hausgemachtem Knoblauchbrot

€ 25,90
ADGL

Tiroler Kasespadtzle
mit wiirzigem Kise und Réstzwiebeln, dazu ein
griiner Salat
€ 15,50
ACGLM

Gerostetes Sandwich
gefilllc mit knusprig gebratenen Melanzani,
Burrata und Paprika—Kaperncreme, serviert mit
Siiflkarcoffelpommes

€ 15,90
AGLM



SUSSER ABSCHLUSS

Affogato al Caffe
Vanilleeis, tibergossen

mit heiffem Espresso

€ 5,40

CcG

Kleiner Eiskaffee
Klassisch serviert mit Vanilleeis und cremigem

Schlagobers
€ 6,90

CcG

Schokoladen-Brownic
mit Sauerkirschen, Vanilleeis und Mandeln

€ 9,50

ACGHO

Tiroler Palatschinken
diinne Pfannkuchen, gefiillt mit feiner
Marillenmarmelade (2 Sck.)

€ 8,90

ACGO

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Schlagobers

€ 6,20
AG



GETRANKEKARTE

Alkoholfrei offen 0,25l
Cola, Sprite, Spezi € 4,00
Apfelsaft, Johannisbeersaft € 4,00
Apfelsaft, gespritzt (mit Soda) € 3,50
Apfelsaft, gespritzt (mit Wasser) € 3,30
Grofles Glas Wasser € 1,50
Johannis-, Orangen-, Mango-,Marillen-

Multivitaminsaft gespritzt (mit Soda)

Johannis-, Orangen-, Mango-,Marillen-

Multivitaminsaft gespritzt (mit Wasser)

Alkoholfrei in der Flasche 0,25l 0,33l
Cola Zero, Fanta, Almdudler, Eistee € 4,40
Rauch Orange-, Mango-, Marillen-, € 4,20
Multivitaminsaft

Mineralwasser (still oder prickelnd) € 4,00
Mineral Zitrone € 4,10
Tonic Warter, Bitter Lemon € 4,40

€ 5,50

0,75l



GETRANKEKARTE

Bicr vom Fass Pfiff 0,331
Zipfer Mirzen € 3,20 € 4,10
Radler € 4,40
Saurer Radler € 4,10
Bier in der Flasche

Zipfer Mirzen, Zipfer hell alkoholfrei

Hefeweizen dunkel oder hell oder

alkoholfrei

Weine offen 1/81
Griiner Veltliner € 4,10
Chardonnay € 4,90
Haideboden weiss € 5,50
Zweigelt € 4,10
Haideboden rot € 5,50

G'spritzter rot oder weif§

Sifl G'spritzter rot oder weif

a

a

a

a

a

a

a

I1,-
8,20
I1,-

4,30

4,50



x ok,

q{dmer Hof

HOTEL RESTAURANT

GETRANKEKARTE

Aperitif

Lillet Wild Berry
Aperol Spritz
Hugo

Glas Prosecco

Heilde Getranke
Verlingerter
Espresso

Doppelter Espresso
Latte-Macchiato
Espresso Macchiato
Melange
Cappuccino

Tee (div. Sorten)

Heifle Schokolade

Q)

a

a

)

a

a

3,00

4,30

3,40

4,40



GLUTEN

KRREBSTIERE

El

FISCH

ERDNUSS

SOJA

MILCH

SELLERIE

SENI

SESAM

SULFITE

LUPINEN

WEICHTIERE

Glutenhaltiges Getreide wie Weizen (inkl. Dinkel,
Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern), Roggen,
Gerste, Hafer und deren Hybridstimme sowie

daraus hergestellte Produkrce.

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Geﬂugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

El’dl’lﬁSSG U.l’ld daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Siugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd
und Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschliefflich Laktose)

Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse,
Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse sowie

daraus gewonnene Erzeugnisse

Se]lerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen Ul’ld daraus gewonnen EI‘ZCugl’liSSC

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen iiber
10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SOz
in verzehrfertigen oder gemifl Herstellerangaben

rehydrierten Erzeugnissen.

Lupinen und daraus gewonnene El‘ZﬁUgl’liSSC

Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern,

Schnecken und daraus gewonnene Erzeugnisse



